Menuplan von 03.08.2026 bis 09.08.2026
Datum Mittagessen Menii Mittagessen Vegetarisch : Abendessen
Taglich frischer Salatteller i
Montag : Gemiisecremesuppe | Gemiisecremesuppe | «<Bewohnerwunsch»
03.08.26 i Wurstweggen mit
Pouletschenkelragout mit Gemiise-Wahe mit Salat garniert
Polenta und Sommergemiise Quarkguss und Tilsiter
Dienstag Gemiisebouillon mit Croutons Gemﬁsebalgn ﬁ\it Croutons Lauwarmer 1
04.08.26 | Gemiisestrudel an
WAy Rindshacktatschli mit Tofugeschnetzeltes mit Nudeln Thymianrahmsauce
| W Krauterrahmnudeln und und glasiertem Gemiise
| Mischgemiise
[
Vanillecreme Vanillecreme
! Mittwoch Bouillon mit Einlage Bouillon mit Einlage Kaiserschmarrn mit
05.08.26 Kompott
Schweinsbratwurst vom Grill mit | Halloumikase vom Grill mit
Senf und Hornli-Gemiisesalat Hoérnli-Gemiisesalat
_ Dessert Dessert
Donnerstag | Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe |« Bewohnerwunsch»
106.08.26 Riihrei mit Schinken
Hackbraten mit Rotweinjus, | Frischkéase-Gemiiseragout im und Brot
'glasiertes Kartottengemiise und |Kartoffelbreiring
'Kartoffelstock } I
Freitag Currycremessuppe ‘ Currycremesuppe Nidelwadhe
07.08.26 : |
*{é,f:-'v Lasagne mir Rindfleisch mit | Gefiillte Teigwaren mit 1
BTN ¢ Tomaten-Bechamelsauce und | Parmesansauce und :
Karottengemiise \ Cherrytomaten ;
Vanilleglace \Vanilleglace "
Samstag Krautercremesuppe Krautercremesuppe Kichererbsen-
08.08.26 Gemiisecremesuppe
Ziircher Kalbsgeschnetzeltes mit Tortilla mit Gemiise, mit Grappa '
Rosti und Mischgemiise Kartoffelwiirfel und Safran-Dip |
Sonntag | Bouillon mit Eierfiden Bouillon mit Eierfiden | Kalter Teller mit |
09.08.26 Aufschnitt und Kise
daEty Alplermagronen mit Speck, ‘Auberginen-Piccata mit
BRTHG, ¢ Kartoffeln, Knusperzwiebeln und ‘Sesam-KartoffeIstock und Cherry-
Apfelmus ' Tomaten
Fruchtsalat ‘ Fruchtsalat J

Wochenhit von Montag - Freitag

Abendessen Alternativen

 «Résti-Tasche» mit Krauter-Quark-Fiillung
und bunter Salatgarnitur

Birchermiiesli °

L ]
o Tagessuppe
¢ Konfibrot L

Riihrei mit Brot

Pfannkuchen mit
Konfit
Aufschnittteller




